
? רק באש וגחלים, מבשלים ללא כליםאיך 

?  האנושיתאיך השפיע הבישול על ההתפתחות 

?  מספרים לנו הממצאים מהחפירות הארכיאולוגיות על התזונה הקדומהמה 

?  לקטים בני זמננו-ניתן ללמוד משבטים של ציידים מה 

?כל זה הופך לארוחה טעימה מעשי ידינו ולמיומנות שתלווה אותנו לאורך החייםואיך 

ללא שימוש בכלים ונהנה מארוחה  , דגים וירקות במספר שיטות קדומות,נלמד לבשל בשר בסדנה 

.טעימה בחצר נעימה ובאווירה מיוחדת

https://forms.gle/zaKNmq8EXY882goq9: להרשמה

:קצת עלינו

.ואישה קדמוניתלקטית, וחברה בפורום לארכיאולוגיה ניסוייתארכיאוזואולוגית–ר ענבר קטלב "ד

.דייג ולקט, גשש, מומחה הישרדות–רני פסח 

https://forms.gle/zaKNmq8EXY882goq9


ר ענבר קטלב ורני פסח"ד: סדנה לשיטות בישול קדומות

050-7900679|  ₪ 480: עלות

9:30-14:30, 31.1.25–שער הגולן הירמוכיתמוזיאון התרבות 

9:30-14:30, 24.1.25–פרדס חנה , 15נשר 

9:30-14:30, 14.2.25–פארק גזר 

?  מספרים לנו הממצאים מהחפירות הארכיאולוגיות על התזונה הקדומהמה 

?  לקטים בני זמננו-ניתן ללמוד משבטים של ציידים מה 

?מעשה ידינוכל זה הופך לארוחה טעימה ואיך 

ללא שימוש בכלים ונהנה מארוחה טעימה  , שיטותדגים וירקות במספר ,נלמד לבשל בשר בסדנה 

.בחצר נעימה ובאווירה מיוחדת

https://forms.gle/zaKNmq8EXY882goq9: להרשמה

:קצת עלינו

.ואישה קדמוניתלקטית, וחברה בפורום לארכיאולוגיה ניסוייתארכיאוזואולוגית–ר ענבר קטלב "ד

.דייג ולקט, גשש, מומחה הישרדות–רני פסח 

https://forms.gle/zaKNmq8EXY882goq9



